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Una experiencia culinaria inigualable




ENTRANTES

Edamame

Tiradito de salmdn y vieiras en salsa ponzu,
sorbete de meldn y copos de tempura

Gyozas de cerdo con mayonesa
de foras y chipotle (6 und.)

Gyozas de pollo y verduras marcadas
y al vapor (6 und.)

Tartar de atun rojo trufado con mango,
aguacate y totopos crujientes de maiz

Brioche de ternera deshilachada en teriyaki,
cebolla crujiente, mayo japo y ralladura de lima

Bocaditos de tartar de atun picante con base
de gazpacho de jalapefios (4 und.)

Tempura de verduras y langostino

Ensalada de algas wakame, cherrys,
tofu frito marinado y salsa sésamo
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NIGIRIS (1 pieza) HOSOMAKI (8 piezas)

Salmoén 2,4 Salmoén 7
Salmén queso crema y cacahuete 2,6 Atdn rojo 8
Salmén aburi spicy con cebollino 2.6 Dorada 7
Salmén aburi con guanciale, 3 Aguacate 6,5
teriyaki y shichimi tougarashi

Pepino 5
Vieira, mayo japo, cebollino, ralladura de lima 4

Langostino 7
Atun rojo 3
Atun rojo aburi caramelizado con foie 3,2
Dorada 2,3
Dorada aburi ahumada con mayo trufada 2,5 )
y tinta de calamar Variado (12 und.) 26
AngU“O 3 Salmon (6Uﬂd) 13
Anguila foie y salsa mango 3.4 Atun rojo (éund.) 18

Dorada (6und.) 13



VARIADOS

Moriawase de nigiris (6 piezas) 16

2 nigiris salmon aburi
spicy con cebollino

2 nigiris atun rojo aburi
caramelizado con foie

2 nigiris dorada aburi ahumada

con mayo trufada y tinta de calamar
Moriawase (20 piezas) 26
2 nigiri salmoén

2 nigiri dorada

4 hosomaki atun

4 hosomaki salmon

4 hosomaki aguacate

4 california

Moriawase Premium (34 piezas) 52

2 nigiris salmon aburi
spicy con cebollino

2 nigiris atun rojo

2 nigiris dorada

4 hosomaki atun

4 hosomaki salmon

4 hosomaki aguacate
4 sake

4 california

8 tokio



URAMAKIS (8 piezas)

HOTATE 195
Futomaki tempurizado con salmon

y vieiras soasadas,

mayo de tinta de calamar

trufada y masago

TOKIO 16,5
Langostino tempurizado y mango,
cobertura de salmon flambeado,
salsa spicy mayo vy teriyaki

CALIFORNIA 12
Cremoso de surimi, aguacate,
pepino y masago

UNAGI 195
Salmén y aguacate con

cobertura de anguila kabayaki,
aguacate y un liguero

toque ahumado.

TORI
Pollo crujiente, tomate seco, 13,5
furikake, mayo japo y parmesano.

SPICY TUNA 16
Atun rojo picante, salmoén,

salsa de mango y

ralladura de lima

OASIS 17
Salmén, aguacate,

cobertura de atun,

foie flambeado y salsa teriyaki

LOVER 16,5
Futomaki tempurizado con
langostino, mango, queso crema

y mayonesa de kimchee

NIKU 17
Langostino en panko,

zanahoria tempurizada con cobertura
de entrecot de terneray

salsa especial a base

de kimchee flambeada

SAKE 12
Salmén, aguacate,
queso crema y cebolla crujiente

SPICY LAVA 18
Futomaki tempurizado

con atun picante, queso crema,
cebollino y salsa unagi casera



CALIENTES

Yakisoba de pollo,
langostino y verduras

Arroz yakimeshi salteado
con gambones y vieiras

Katsudon de solomillo de cerdo

en su salsa tradicional, con cebollino,
cebolla, huevo y arroz

Pato lacado crujiente

acompafado de arroz

con guanciale
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POSTRES

Coulan de chocolate
con helado

Torrija de pan brioche caramelizada
y tostada con mantequilla,
coronada con mochi de

chocolate tempurizado

Cheesecake casero con base
de galletas oreo, acabado con
una reduccion caramelizada
de frutos rojos.

Mochi
(consultar sabores)
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BEBIDAS

Agua 50ml

Agua con gas 50ml
Refrescos

Fuze tea/ Aquarius
Vino sin

Estrella Galicia 1906
Cerveza de barril
Sapporo

0,0 tostada

Radler

Tinto de verano

Copa

SAKE  pa

Kyoto fushimizu Junmai

300ml 14%

Takara Mio Sparkling
300ml 5%.
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Blancos COPA/ BOTELLA
José Pariente D.O. Rueda Verdejo 4,5/26
Mar de Frades D.O. Rias Baixas Albarifio - /30
Bicos D.O. Rias Baixas Albarifio 3,8/22
Goleta Azul Semidulce Verdejo 3/18
Henri Weber GewUerztraminer - /26
Marqués de Vizhoja Rias Baixas 3,5/19
La Sastreria Garnacha Blanca - /18
Ny Hood Frizzante Moscato - /14
Tintos COPA/ BOTELLA
Protos Roble D.O. Ribera del Duero 4,20/23

Carramimbre Crianza D.O. Ribera del Duero -/29

Pesquera Crianza D.O. Ribera del Duero - /33
Azpilicueta Crianza D.O. Rioja 3,80/22
Muga Crianza D.O. Rioja - /35



Si considera que puede tener alguna alergia
o intolerancia alimenticia en alguno de
nuestros alimentos, no dude en consultar
con nuestro personal.
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En este establecimiento no garantizamos que los platos puedan contener trazas
de los citados alérgenos por contaminacion cruzada.

En cumplimiento del Reglamento (UE) 169/2011 sobre
la informacion alimentaria facilitada al consumidor informa a sus clientes
de las sustancias o productos que pueden causar alergias o intolerancias.

Todos nuestros precios incluyen el IVA.



Siguenos en Instagram
xeqis.es
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